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JAG VALTUILLE DE ABAJO TINTO 2021
BIERZO

SOBRE ESTE VINHO

Proveniente de vinhas velhas com solos diferenciados. Desde argila, zonas franco
arenosas e zonas altas com pedregulhos. Pobres em matéria prima, com
rendimentos baixos mas de qualidade elevada.

O JAG Valtuille de Abajo Vino de Villa 2022 ¢ um vinho tinto excepcional da
Denominacdo de Origem Bierzo, elaborado com uma sele¢io exclusiva de uvas
Mencia de vinhedos historicos localizados na cidade de Valtuille de Abajo.

Este vinho é uma expressio tinica do terroir berciano, com solos argilosos e
arenosos que proporcionam singularidade e profundidade. Produzido com praticas
sustentaveis e foco na qualidade, este vinho de vila captura a esséncia do Bierzo,
oferecendo uma experiéncia vinica auténtica, elegante e memoravel.

NOTAS DE PROVA
Tem frutos generosos, taninos sedosos e um final seco e saboroso que o torna
excelente em combinagdes gastrondmica. Na boca é encorpado e complexo

VINIFICACAO

Viticultura bioldgica de qualidade. Feita a poda em verde. Sao igualmente efetuados
tratamentos com enxofre em po e cobre. Desengace parcial dos cachos. A
fermentacao alcoolica e malolactica é espontanea e com leveduras indigenas em
cubas tronco-conicas sem controle de temperatura.

PRODUTOR COLHEITA
JAG JOSE ANTONIO GARCIA 2021
PAIS VARIEDADES DE UVA
: ESPANHA 85% Mencia, 15% outras (Golello, Dofia
:’"ﬁ'gd' REGIAO Blanca, Palomino, Alicante, Bouchet)
BIERZO COR
TINTO

ENVELHECIMENTO

12 meses em carvalho usado ESTILO
TRANQUILO
TIPO DE SOLO
argila, zonas franco arenosas e zonas AROMAS
altas com pedregulhos frutas vermelhas frescas como cerejas e

framboesas, acompanhadas de nuances
florais de violeta, toques herbaceos, e
sutis notas especiadas e minerais que
refletem o terroir de Bierzo

TEOR ALCOOLICO
13,5%

HARMONIZACOES
carnes vermelhas e charcutaria

TEMPERATURA DE SERVICO (°C)
16 A 18 GRAUS

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750  GARRAFAS POR CAIXA 6

EAN 8436577230069
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