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STELLENBOSCH

SOBRE ESTE VINHO

Riesling 2022 ¢ uma variedade de uva branca nobre conhecida pelos seus pequenos
cachos e bagas, conferindo um sabor intenso. Este vinho apresenta aromas de
nectarina, pera e favo de mel com uma textura suave e notas de limao. Com acidez
brilhante e um final prolongado, combina bem com varios pratos. A longevidade de
até 7 anos a partir da colheita permite que esse Riesling 2022 desenvolva seu carater
distintivo, equilibrando acidez e frutado.

NOTAS DE PROVA

Bouquet mineral e de pedra que leva a aromas de nectarina, pera e favo de mel.
Paladar redondo com sabores de limio e pera, um toque salino e acidez marcante
com um final duradouro.

VINIFICACAO

Colheita manual, prensagem suave, fermentacdo lenta a frio (aproximadamente 12-
15°C) em tanques de aco inoxidavel para preservar os aromas frutados e florais.

Uso de leveduras selecionadas e nativas, permitindo um perfil aromatico expressivo

O vinho permanece sobre as borras finas (sur lie) por cerca de 3 a 6 meses, com
batonnage ocasional (agitacdo das borras)
Nenhum contato com carvalho, para manter a pureza da fruta e a mineralidade.

Filtracao minima para manter a autenticidade do vinho.
Engarrafado jovem para preservar o frescor, mas com potencial de evolucido em
garrafa.

PREMIOS COLHEITA

safra de 2021 93 pontos Tim Atkin, 2022

PRODUTOR VARIEDADES DE UVA

HARTENBERG STATE riesling

PAIS COR

AFRICA DO SUL Branco

REGIAO ESTILO

STELLENBOSCH tranquilo

CLASSIFICACAO AROMAS

Kabinett Mineral, Nectarina, Pera, Favo de mel

ENVELHECIMENTO HARMONIZACOES

sem madeira Arroz frito vegan, sushi, salmio
grelhado com gengibre fresco, coq au

TIPO DE SOLO

. . . Riesling, aperitivo
argila e arenito, granito decomposto

TEMPERATURA DE SERVICO (°C)

TEOR ALCOOLICO 8210 graus

13.0 %

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750  GARRAFAS POR CAIXA 6

EAN 6002700000605
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