
ALBINO ROCCA LANGHE CHARDONNAY 
D.O.C. DA BERTÜ 2023

LANGHE - PIEMONTE
SOBRE ESTE VINHO
Plantada pela primeira vez pela família Rocca na década de 1990, o vinhedo de 
chardonnay oferece um vinho jovem e perfumado. Apreciado pelas suas belas 
características florais e frutadas, com um sabor rico e intenso. Esse vinho é um 
branco jovem, fresco, rico em notas frutadas, cítricas e florais, com belo sabor e 
mineralidade. 

NOTAS DE PROVA
características florais e frutadas, com um sabor rico e intenso.

VINIFICAÇÃO
fermentação em tanques de inox, sem maloláctica para preservar o frescor e 
valorizar o terroir

PRODUTOR
Albino Rocca

PAÍS
Itália

REGIÃO
Langhe - Piemonte

CLASSIFICAÇÃO
DOC

ENVELHECIMENTO
sem madeira

TIPO DE SOLO
composto por argila, marga e arenito,

TEOR ALCOÓLICO
13%

COLHEITA
2023

VARIEDADES DE UVA
chardonnay

COR
branco

ESTILO
tranquilo

AROMAS
fresco, rico em notas frutadas, cítricas e 
florais, com belo sabor e mineralidade. 

HARMONIZAÇÕES
carnes brancas, peixes, pratos a base de 
vegetais e queijos frescos

TEMPERATURA DE SERVIÇO (°C)
10 a 12 graus

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750 GARRAFAS POR CAIXA 6

EAN 8032539432733
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