
BOSCHKLOOF CHARDONNAY 2023
STELLENBOSCH

SOBRE ESTE VINHO
O Boschkloof Chardonnay 2023 é um vinho branco elegante e equilibrado, 
expressando o terroir de Stellenbosch com um perfil refinado, ótima acidez e 
complexidade.

NOTAS DE PROVA
Um vinho criado num estilo complexo mas fresco com sabores cítricos, lima e notas 
de damasco. Aroma elegante com caracteres cítricos, integrados com notas sutis de 
carvalho que acrescentam dimensão ao paladar. Boa fruta e equilíbrio com final 
longo e persistente. 

VINIFICAÇÃO
colheita manual, fermentação lenta em barricas de carvalho francês (parcialmente 
novas e usadas).
Parte do vinho fermenta com leveduras nativas, preservando a autenticidade do 
terroir e ocasionalmente se realiza batonnage 

PRODUTOR
BOSCHKLOOF WINES

PAÍS
ÁFRICA DO SUL

REGIÃO
STELLENBOSCH

ENVELHECIMENTO
10 meses em carvalho francês (uma 
parte de barricas usadas para equilibrar 
fruta e madeira).

TIPO DE SOLO
argilo arenoso e granito decomposto

TEOR ALCOÓLICO
13,5 %

COLHEITA
2023

VARIEDADES DE UVA
Chardonnay

COR
branco

ESTILO
tranquilo

AROMAS
cítricos, lima e notas de damasco, com 
notas sutis de carvalho

HARMONIZAÇÕES
✔ Frutos do mar cremosos – lagosta, 
camarão ao molho de manteiga, vieiras 
grelhadas.
✔ Peixes gordurosos – salmão, atum 
selado, bacalhau.
✔ Massas com molhos amanteigados – 
fettuccine Alfredo, nhoque ao molho de 
queijo.
✔ Queijos maturados e cremosos – brie, 
camembert, gruyère.
✔ Carnes brancas grelhadas – frango 
com molho de limão ou ervas, peru 
assado.

TEMPERATURA DE SERVIÇO (°C)
13 e 14 graus

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750 GARRAFAS POR CAIXA 6

EAN 6008409000021
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