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BOSCHKLOOF CABERNET SAUVIGNON
MERLOT 2023
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STELLENBOSCH

SOBRE ESTE VINHO

O Boschkloof Cabernet Sauvignon Merlot 2023 é um blend classico de Bordeaux,
combinando a estrutura e poténcia da cabernet sauvignon com a maciez e elegancia
da merlot. Esse vinho expressa o terroir de Stellenbosch, com taninos refinados,
boa acidez e um equilibrio perfeito entre fruta e madeira. Encorpado, de cor
intensa, bom para beber agora mas continuara a melhorar nos proximos 3 a 5 anos

NOTAS DE PROVA

Vinho encorpado, amadurecido em carvalho, de cor preta rubi intensa e profunda.
Ameixa madura, frutos vermelhos e bouquet complexo e perfumado de carvalho.
Paladar médio concentrado, com longo final de boca de amoras e notas de

especiarias.

VINIFICACAO

Esta é uma mistura de (74%) Cabernet Sauvignon e (26%) Merlot. Uvas colhidas
manualmente, esmagadas e desengacadas em cubas de inox onde decorreram as
fermentacGes naturais e inoculadas com remontagens duas vezes ao dia. Apos
fermentacao alcoolica permaneceu com as cascas durante 12 dias e estagiou em
barricas de carvalho francés de 2251 durante 12 meses. Certificado e engarrafado na

quinta.

PRODUTOR
BOSCHKLOOF WINES

PAIS
AFRICA DO SUL

REGIAO
STELLENBOSCH

ENVELHECIMENTO
barricas de carvalho francés de 2251
durante 12 meses.

TIPO DE SOLO
argilo arenoso e granito decomposto

TEOR ALCOOLICO
14%

COLHEITA
2023

VARIEDADES DE UVA
(74%) Cabernet Sauvignon e (26%)
Merlot.

COR
tinto

ESTILO
tranquilo

AROMAS
Ameixa madura, frutos vermelhos,

bouquet complexo e perfumado de
carvalho.




HARMONIZACOES

v Carnes vermelhas grelhadas e assadas
- Bife ancho, filé mignon, costeletas de
cordeiro.

v Massas com molhos encorpados —
Lasanha a bolonhesa, rigatoni com ragu
de carne.

v Hamburguer artesanal —
Especialmente com queijo cheddar
envelhecido e bacon.

v Queijos maturados e semi-duros —
Gouda, parmesio, gruyere.

v Risotos intensos - Risoto de
cogumelos ou risoto de linguica
defumada.

v Churrasco - Carnes suculentas com
toque defumado combinam bem com
os taninos do vinho.

TEMPERATURA DE SERVICO (°C)
16 a 18 graus

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750  GARRAFAS POR CAIXA 6

EAN 6008409000038
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