
QUILT FABRIC OF THE LAND RED WINE 
NAPA VALLEY 2022

CALIFORNIA
SOBRE ESTE VINHO
Para nossa colcha de retalhos, que é o Napa Valley, trabalhamos com uvas que 
representam a diversidade de variedades cultivadas na região Napa Valley AVA. Nós 
adquirimos uvas Petite Sirah, Merlot, Zinfandel e Petit Verdot de um espectro do 
próprio Vale; de Oak Knoll no sul a Calistoga ao norte. O resultado da mistura 
dessas diversas variedades e regiões produz vinhos de extraordinária concentração 
de sabor, cor e textura. Embora a maior parte da fruta venha do fundo do vale, 
também contamos com uvas cultivadas nas encostas para obter a textura e a 
aderência que desejávamos.

NOTAS DE PROVA
Cor Ameixa profunda com reflexos vermelhos. Aromas abundantes de cereja preta, 
amora e alcaçuz seguidos de notas de caramelo e pimenta preta. Paladar rico e 
complexo com sabores de frutas escuras suculentas, cereja picante, amora silvestre 
e café expresso com notas sutis de cedro e cravo. Este vinho eloquente apresenta 
excelente cor, estrutura de taninos , com equilíbrio e acidez vibrante.

VINIFICAÇÃO
Desde a colheita das uvas até ao lote final, cada lote de vinha é mantido separado. 
Uma vez na adega, cada lote é trabalhado de forma personalizada, normalmente 
começando com uma imersão profunda a frio (crioextração) para melhor preparar 
as películas para liberar todos os fenólicos e cores que puderem durante a 
fermentação. Fermentações frias e longas permitem tempo suficiente para extrair 
esses elementos e, em seguida, uma maceração prolongada ajuda a suavizar os 
taninos ásperos. Depois, envelhecemos os vinhos em barricas de carvalho francês. O 
Petite Syrah acrescenta tempero e complexidade, enquanto o Merlot contribui com 
paladar redondo e taninos suaves. Em seguida, o Zinfandel fornece um núcleo de 
fruta vibrante e o Petit Verdot dá estrutura e cor ao blend final: The Fabric of the 
Land, Napa Valley

PRODUTOR
QUILT NAPA VALLEY

PAÍS
USA

REGIÃO
CALIFORNIA

ENVELHECIMENTO
carvalho francês

TIPO DE SOLO
Oak Knoll: Os solos da região são 
compostos por terraços de argila e 
cascalho, oferecendo boa condução e 
permitindo que as uvas amadureçam de 
forma uniforme, resultando em vinhos 
com boa acidez e frescor.
Calistoga: Esta área é conhecida por 
seus solos ricos em argila e minerais, o 
que ajuda a criar vinhos de cor intensa e 
estrutura sólida.

COLHEITA
2022

VARIEDADES DE UVA
Petit Syrah, Merlot, Zinfandel, and Petit 
Verdot.

COR
tinto

ESTILO
tranquilo

AROMAS
cereja preta, amora e alcaçuz seguidos 
de notas de caramelo e pimenta preta



TEOR ALCOÓLICO
15,5%

HARMONIZAÇÕES
pratos com sabor e textura mais 
robustos, equilibrando bem com carnes 
grelhadas, queijos curados e pratos de 
sabor intenso.                                      
 Massas ao molho de carne (como ragu 
de carne ou bolognesa), hamburguer 
gourmet, 
Queijos curados como Gouda 
envelhecido, Pecorino ou Parmigiano-
Reggiano                                                                
carnes assadas como cordeiro, costela 
de porco e bifes                                      
risotos de cogumelos e beringela a 
parmegiana

TEMPERATURA DE SERVIÇO (°C)
16 a 18 graus

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750 GARRAFAS POR CAIXA 6

EAN 859889006302
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