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BOSCHKLOOF EPILOGUE SYRAH 2022
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SOBRE ESTE VINHO

O Boschkloof Epilogue Syrah 2022 é um dos Syrahs mais iconicos da Africa do Sul,
amplamente reconhecido por sua elegancia, profundidade e complexidade. Esse
vinho reflete o melhor do terroir de Stellenbosch, sendo produzido em pequenas
quantidades com métodos artesanais para preservar a pureza da frutae a
autenticidade da safra. 100% Syrah (clone SH99, originado da Cote-Rétie, no

Rhone)
NOTAS DE PROVA

Vermelho-rubi intenso com reflexos violetas.

Aromas de frutas negras (amora, mirtilo, cereja escura), pimenta preta, violetas,
notas terrosas, um toque de carne defumada e alcaguz.
Paladar: Médio a encorpado, taninos refinados, acidez vibrante e final longo com

toques minerais e defumados.

VINIFICACAO

Uso de leveduras nativas para expressar o terroir auténtico na fermentacio
Maceracao prolongada para extrair taninos finos e complexidade aromatica.

Envelhecimento:

18 meses em foudres de carvalho francés (barris grandes de 2000L), permitindo um
amadurecimento suave sem mascarar as caracteristicas da fruta.
O uso de carvalho neutro garante que a madeira esteja bem integrada e ndo domine

o perfil do vinho.
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ENVELHECIMENTO
18 meses em carvalho francés neutro

TIPO DE SOLO
granito decomposto e argilo arenoso

TEOR ALCOOLICO
13,5%

COLHEITA
2022
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AROMAS

Aromas de frutas negras (amora,
mirtilo, cereja escura), pimenta preta,
violetas, notas terrosas, um toque de
carne defumada e alcaguz.




HARMONIZACOES

Carnes vermelhas grelhadas e assadas -
Costeletas de cordeiro, entrecote, filé
mignon ao molho de pimenta.

v Churrasco e carnes defumadas -
Brisket, costela bovina, linguicas
temperadas.

v Cozinha mediterranea e especiada -
Ensopados de carne com ervas, tajine
de cordeiro com especiarias.

v Massas e risotos robustos — Ragu de
javali, risoto de cogumelos selvagens.
v Queijos curados e de média
intensidade — Manchego, pecorino,
gouda envelhecido.

TEMPERATURA DE SERVICO (°C)
16 a 18 graus

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750  GARRAFAS POR CAIXA 6
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