
GLENELLY LADY MAY 2010
STELLENBOSCH

SOBRE ESTE VINHO
O Glenelly Lady May 2010 é um dos vinhos mais prestigiados da vinícola Glenelly 
Estate, um blend bordalês de alta qualidade que é produzido apenas nas melhores 
safras. Este vinho é uma homenagem à fundadora da vinícola, May de 
Lencquesaing, e reflete seu compromisso em produzir vinhos com elegância e 
complexidade.
É composto principalmente pelas uvas Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet 
Franc e Petit Verdot, seguindo a tradição dos grandes vinhos de Bordeaux. Esse 
corte resulta em um vinho de grande estrutura e longevidade.

NOTAS DE PROVA
Cor vermelho intenso. No nariz, apresenta aromas complexos de frutas maduras, 
como cassis e cereja preta, combinados com notas de especiarias, tabaco e um leve 
toque de carvalho, provenientes do envelhecimento em barris de carvalho francês.
No paladar, é um vinho encorpado, com taninos firmes e bem integrados. O sabor 
reflete as notas de frutas escuras, com uma acidez vibrante e um final longo e 
elegante.

VINIFICAÇÃO
Após a colheita manual, as uvas são desengaçadas (separando os cachos dos caules) 
e suavemente esmagadas para liberar o suco, com o objetivo de manter a 
integridade da fruta.
A fermentação alcoólica ocorre em cubas de aço inoxidável, onde o mosto fermenta 
a temperaturas controladas para preservar as características aromáticas. Durante 
esse processo, as cascas das uvas são mantidas em contato com o líquido para 
extrair cor, taninos e compostos aromáticos.
Após a fermentação, o vinho passa por um período de maceração pós-fermentativa 
para extrair mais taninos e intensificar os sabores. Esse processo também ajuda a 
suavizar a textura do vinho.

PRODUTOR
Glenelly

PAÍS
África do Sul

REGIÃO
STELLENBOSCH

ENVELHECIMENTO
18 meses em barricas de carvalho 
francês

TEOR ALCOÓLICO
14%

COLHEITA
2010

VARIEDADES DE UVA
Cabernet Sauvignon: 52%
Merlot: 22%
Cabernet Franc: 18%
Petit Verdot: 8%

COR
Tinto

ESTILO
tranquilo

AROMAS
apresenta aromas complexos de frutas 
maduras, como cassis e cereja preta, 
combinados com notas de especiarias, 
tabaco e um leve toque de carvalho

HARMONIZAÇÕES
Costeletas de cordeiro grelhadas, 
queijos curados, chocolate negro



TEMPERATURA DE SERVIÇO (°C)
18 graus

TAMANHO DA GARRAFA (ML) 750 GARRAFAS POR CAIXA 6 EAN 8729811
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