
VISUAL: Amarelo palha opaco com 
destaques esverdeados  

Um vinho mineral picante e 
perfumado, com aromas de flores 
brancas e frutas; muito equilibrado e 
agradável, é um bom 
acompanhamento para a cozinha 
piemontesa. Uma vinificação 
prensagem das uvas e decantação 
estática, seguida de fermentação fora 
das cascas a 18°C. Envelhecido  sobre 
as borras por pelo menos quatro 
meses.

OLFATIVO: Nariz é distinguido por uma 
persistência aromática delicada e fina. O 
bouquet é fresco com notas cítricas e 
frutas tropicais.

GUSTATIVO: O paladar é cheio e suave, 
persistente e picante, com um final 
reminiscente de feno. Acidez na medida 
certa e uma agradável mineralidade 
tornam-no um vinho extremamente 
agradável.

HARMONIZAÇÃO:  Excelente com pratos 
de peixe e frutos do mar, sopas e entradas 
leves.

La Morra Itália

Vinho: Langhe Favorita Alissa
Produtor:  Ciabot Berton
País: Itália
Região: La Morra e às colinas de Barolo.
Teor alcoólico: 13%
Castas: 100% Favorita
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