Ficha Técnica

BARBERA D'ALBA FISE'TTA

La Morra Itélia

Vinho:Barbera d'Alba Fisetta
Produtor: Ciabot Berton

Pais: Itélia

Regido: La Morra e as colinas de Barolo.

Teoralcodlico: 13,0 - 13,5%

Castas: 100% Barbera
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VISUAL: Corvermelha-rubiclaracom

reflexos arroxeados.

OLFATIVO: Um nariz fresco e frutado com
belas notas de flores silvestres

acompanhadas por uma leve picancia

GUSTATIVO: Saboroso e encorpado,
oferece sensacdes persuasivas de cereja e

mirtilo apoiadas por nitidez e acidez.

HARMONIZACAQ:acompanha
perfeitamente carnes curadas, pratos

leves de massa e queijos frescos.

nificacao

& amadurecimento

Um vinho cultivado em vinhas jovens
que lhe conferem frescor, boa acidez
e distintas notas de frutas frescas.

Colina em uma posicdéo com
exposicdo ao sul, a uma altitude de
300 metros acima do nivel do mar.
Com o solo arenoso-calcério-
argiloso. Com uma vinificagdo
maceracdo controlada e envelhecida
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